
令和６年１１月２９日改定 

 

「むさし・びんご府中焼きレシピコンテスト」募集要項  

 

１ 趣旨 

今年度、共に市制施行７０周年を迎えた東京都府中市と広島県府中市の交

流を一層深める機会とするため、東京都府中市の特産品等を使用した新たな

備後府中焼きのレシピを広く募集します。本コンテストを通して、応募者は備

後府中焼きの基本的な作り方を学ぶとともに、両市の特色等を知るきっかけ

としていただきます。  

 

２ 募集内容 

  次の要件を全て満たす「むさし・びんご府中焼き」のオリジナルレシピを募

集します。  

(1)  東京都府中市産の食材または特産物、もしくは武蔵府中を連想させる食材

を使用すること（例：小松菜、ワケネギ、梨、ブルーベリー、ハチミツ、黒米う

どん、ビール、マヨネーズなど）。 取り入れ方は問わない。 

(2)  備後府中焼きの基本的な作り方を参照すること。 

※ ミンチ肉の代わりにカリっとした食感を出せるものを使用しても可。 

※ 麺もしくは代用品を使用すること。種類は問わない。 

※ 基本的な備後府中焼きの作り方は市ホームページを参照すること。 

(3)  オリジナルのアイデアを取り入れ、武蔵府中らしさを表現した独自の味わ

いや見た目を追求すること。 

 

※実際に作らずに、東京都府中産の特産品をどのように使うかなどのアイデア

のみの提案でも構いません。 

 

３ 応募資格 

市内在住・在学・在勤、または市内で活動している方 

（個人、グループ、または家族での応募が可能） 

 

４ 応募方法  

 募集チラシの裏面にある応募用紙（ホームページからダウンロード可）に、

必要事項を記入の上、持参又は郵送により下記応募先にご提出ください。 

  インターネットの専用応募フォームからの応募も可能です。 

 



 【応募先】 

  〒１８３－８７０３ 府中市宮西町２丁目２４番地 

  府中市 政策経営部 政策課（おもや４階） 

   

 【専用応募フォーム】 

  URL：https://logoform.jp/form/6ibw/745635 

 

 

 提出いただく資料 

 (1) レシピの詳細（タイトル、材料、作り方、工夫したポイント、かかった費

用）を記載した応募用紙を提出。 

※必要な内容が記載されていれば、所定の提案用紙ではなくても可 

 (2) 作成した備後府中焼きの写真を添付 

 (3) その他、補足する資料があれば添付 

 

５ 募集期間  ※募集期間を延長します。 

令和６年 10 月 1 日（火）～1１月２９日（金）  

             １２月２７日（金） 

 

６ レシピの選定及び選定 

  (1) 応募いただいたレシピの中から、創意工夫 （独創性があるか・武蔵府中ら

しさがあるか）、味、見た目、地元食材の活用度などの観点から総合的に判

断し、関係者による審査の上、最優秀賞１組、優秀賞２組を選定します。選

定された方のみ、３月中旬を目途にお知らせします。 

  (2)  選定された方を対象に表彰式を実施し、東京都府中市及び広島県府中市の

特産品を贈呈します。 

  (3)  市ホームページ等で、結果を公表するとともに、全ての応募アイデアを掲

載します。 

  (４)  優秀アイデアは、広島県府中市のアンテナショップの限定メニューとして

採用させていただくことがあります。 

   

 ７ 諸権利、その他 

(1) 応募提案は、原則として、提出後に修正することはできません。 

(2) 応募にかかる費用は、応募者の負担とします。 

(3) 不可抗力の事故及び何らかの障害で提案を確認できない等の問題が発生 

した場合、府中市は責任を負いませんのでご了承ください。 

(4)   応募に際してご提出いただいた個人情報は、厳重に管理し、審査の用途に



限り使用します。これらに記載されている情報は正当な理由なく第三者へ開

示することはありません。ただし、優秀提案に選ばれた方の氏名は公表する

ことがあります。 

(5)  本要項に取り決めのない事項については、府中市の判断により決定します。 

(6)  応募の時点で、本要項記載事項に同意したものとします 

 

８ 主催 

  府中市 

 

９ 問合せ先  

   府中市 政策経営部 政策課 

  電話：０４２－３３５－４０１０ 

  メール：seisaku01@city.fuchu.tokyo.jp 

mailto:seisaku01@city.fuchu.tokyo.jp

