
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

府中観光協会では、観光・商業振興のため、

府中市の推奨品・特産品を募集しています。

審査後、認定を受けたものについては、府中

観光推奨品として、府中市の内外に広くＰＲ

されています。農産物としては、黒米・大房

ぶどう藤稔・生椎茸が認定を受けています。 

 

府中観光協会推奨品 
 

認定された推奨品につけられる、

推奨品マーク“太鼓判” 
 

黒米うどん 

古代から食べられている 
もち米です。栄養価が高く、 
学校給食にも使われています。 
≪参考価格≫１２０㌘２００円 

◆黒米についての問合せ先 

≪販売者≫府中市古代米研究会 
 
◆黒米、黒米うどん： 
【電 話】042-362-2196 
（府中市古代米研究会代表 鹿島守さん
宅） 
≪販売場所≫ 
・府中特産品直売所（４㌻） 
・郷土の森観光物産館（５㌻） 
・マインズショップ（６㌻） 

黒米 

府中市内で生産された黒米（古代米）
を練り込んだ乾麺。 
モチモチとした食感で、ざるうどんに

するのがおすすめです。 
≪参考価格≫１袋（３００㌘）３８０円 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                              

 

 

 

 

府中市椎茸生産出荷組合員が、 
「原木」「菌床」を用いて栽培した、 
府中市特産の生椎茸です。（１７㌻） 

 
 
 
 

 
 
 
≪販売場所≫ 
・府中特産品直売所（４㌻） 
・郷土の森観光物産館（5㌻） 
・マインズショップ（６㌻） 
・個人直売所（９、２２、２９㌻） 
・市内スーパー（２２㌻） 
 
≪販売者≫府中市椎茸生産出荷組合 

問合せ：府中観光協会  
電 話：042-319-1700 
ＵＲＬ：https://www.kankou-fuchu.com  
 

 

 

≪販売者≫コマキ農園（９㌻） 
≪電 話≫０４２－５７２－６５６１ 
 

大房ぶどう藤稔（ふじみのり） 

府中産 生椎茸 

「菌床栽培」 

おがくずに米糠などを混ぜた人工の菌床に、 

椎茸菌を植え付けて栽培する方法。 

このぶどうは大粒作りで、 
１房１～２ｋｇになります。 
これは、通常の大房ぶどうの 
３～４倍の重さです。 


